
AXIS HOTEL
KORTENBERG ·  BELGIUM

   ★ ★ ★ ★
Restaurant Menu

WELCOME
Welcome to Axis Hotel. We are delighted to have you with us. Our 

kitchen and bar team look forward to sharing a memorable 
experience, crafted with care and the finest ingredients. Enjoy your 

time with us.

Welkom bij Axis Hotel. Het is ons een genoegen u te mogen 
ontvangen. Ons keuken- en barteam kijkt ernaar uit u een 

onvergetelijke ervaring te bezorgen, bereid met zorg en de fijnste 
ingrediënten. Wij wensen u een aangenaam verblijf.

Bienvenue à l'Axis Hotel. C'est un plaisir de vous accueillir. Notre  
équipe de cuisine et de bar se réjouit de vous offrir une expérience 
mémorable, préparée avec soin à partir des meilleurs ingrédients.  

Nous vous souhaitons un excellent moment parmi nous.

RESTAURANT INFORMATION
Praktische Informatie  ·  Informations Pratiques

OPENING HOURS
Openingsuren · Heures d'Ouverture

Breakfast — Ontbijt — Petit-déjeuner
Week 6:30 – 9:30   ·   Weekend 8:00 – 10:00

Dinner — Diner — Dîner
18:00 – 21:30

AXIS HOTEL
Leuvensesteenweg 749, 3071 Kortenberg, Belgium

Reservations — Reservaties — Réservations:  02 759 30 33  · 
axishotel@hotmail.com

Room Service available — Roomservice beschikbaar — Service en chambre 
disponible

Thank you for dining with us.
Bedankt om bij ons te tafelen.
Merci d'avoir dîné parmi nous.



DRINKS MENU
Drankenkaart  ·  Carte des Boissons

WATERS & SOFT DRINKS
Water & Frisdranken  ·  Eaux & Boissons Rafraîchissantes

Chaudfontaine Still  250ml € 2,50   ·   1L € 5,00

Chaudfontaine Sparkling  250ml € 2,50   ·   1L € 5,00

San Pellegrino  500ml € 5,50

Coca-Cola  € 3,00

Coca-Cola Zero  € 3,00

Sprite  € 3,00

Schweppes Tonic  € 3,00

Fanta  € 3,00

Lipton Ice Tea Sparkling  € 3,00

Orange Juice — Sinaasappelsap — Jus d'orange  € 3,00

Apple Juice — Appelsap — Jus de pomme  € 3,00

Tomato Juice — Tomatensap — Jus de tomate  € 3,00

HOT DRINKS
Warme Dranken  ·  Boissons Chaudes

Coffee — Koffie — Café  € 3,00

Espresso  € 3,00

Double Espresso — Dubbele Espresso  € 4,00

Cappuccino  € 4,00

Latte Macchiato  € 4,00

Tea — Thee — Thé  € 3,50

Hot Chocolate — Warme Chocolade — Chocolat Chaud  € 4,00



DRAFT BEERS
Bieren van het Vat  ·  Bières Pression

Stella Artois (5.2%)  250ml € 3,20   ·   500ml € 5,00
Belgian pilsner — crisp and refreshing. / Belgisch pilsbier, fris en verfrissend. / Pils belge, 
fraîche et désaltérante.

Leffe Blond (6.6%)  330ml € 5,00
Belgian abbey ale — fruity and smooth with a malty finish. / Belgisch abdijbier, fruitig en 
zacht met een moutige afdronk. / Bière d'abbaye belge, fruitée et douce, finale maltée.

BOTTLED BEERS
Flessenbieren  ·  Bières en Bouteille

Hoegaarden (4.9%)  € 3,50
Belgian white beer with coriander and orange peel. / Belgisch witbier met koriander en 
sinaasappelschil. / Bière blanche belge à la coriandre et à l'écorce d'orange.

Palm (5.4%)  € 3,50
Belgian amber ale — mild and malty. / Belgisch amberbier, mild en moutig. / Bière ambrée 
belge, douce et maltée.

Kriek (3.5%)  € 3,50
Belgian cherry beer — sweet and fruity. / Belgisch kriekenbier, zoet en fruitig. / Bière belge 
à la cerise, douce et fruitée.

Duvel (8.5%)  € 4,50
Strong golden ale with a dry, hoppy finish. / Sterk blond bier met een droge, hoppige 
afdronk. / Bière blonde forte à la finale sèche et houblonnée.

Tripel Westmalle (9.5%)  € 5,00
Trappist tripel — spicy and full-bodied. / Trappistentripel, kruidig en vol van smaak. / Triple 
trappiste, épicée et corsée.

Orval (6.2%)  € 6,00
Trappist ale, dry-hopped with a distinctive bitterness. / Trappistenbier, drooggehopt met een  
kenmerkende bitterheid. / Bière trappiste, houblonnée à cru, amertume caractéristique.

Chimay Blue (9%)  € 5,00
Trappist dark strong ale — rich and complex. / Donker trappistenbier, rijk en complex. / 
Bière trappiste brune forte, riche et complexe.

Stella Artois 0.0% — Alcohol Free  € 3,50
Crisp pilsner taste without the alcohol. / Frisse pilssmaak zonder alcohol. / Goût de pils frais,  
sans alcool.



APERITIFS & COCKTAILS
Aperitieven & Cocktails  ·  Apéritifs & Cocktails

Cava  € 10,00

Porto — White / Red  € 7,00

Martini — Red / White  € 7,00

Ricard  € 7,00

Pineau des Charentes  € 7,00

Campari Orange  € 10,00

Pisang Ambon  € 10,00

Gordon's Gin & Tonic  € 12,00

Hendrick's Gin & Tonic  € 14,00

Bacardi Cola  € 9,50

Aperol Spritz  € 11,00

Whisky Cola  € 12,00

Limoncello Spritz  € 11,00

FOOD MENU
Menukaart  ·  Carte des Mets

STARTERS
Voorgerechten  ·  Entrées

Carpaccio  € 18,00
Thinly sliced beef, parmesan shavings, balsamic oil and olive oil. / Dun gesneden rundvlees, 
parmezaanschilfers, balsamico-olie en olijfolie. / Fines tranches de bœuf, copeaux de 
parmesan, huile balsamique et huile d'olive.

Tomate Mozzarella  € 16,00
Vine-ripened tomatoes, buffalo mozzarella, fresh basil and olive oil. / Rijpe tomaten, 
buffelmozzarella, verse basilicum en olijfolie. / Tomates mûres, mozzarella di bufala, basilic 
frais et huile d'olive.

Salade Burrata  € 18,00
Creamy burrata, heirloom tomatoes, rocket and slices of avocado. / Romige burrata, 
gemengde tomaten, rucola en avocadoschijfjes. / Burrata crémeuse, tomates anciennes, 
roquette et tranches d'avocat.

Green Salad  € 15,00
Mixed garden leaves, cherry tomatoes and a light house dressing. / Gemengde slasoorten, 
cherrytomaatjes en een lichte huisdressing. / Mélange de jeunes pousses, tomates cerises et 
vinaigrette maison.



MAIN COURSES
Hoofdgerechten  ·  Plats Principaux

Beef Steak 250g — salad — fries  € 26,00
Grilled beef steak. / Gegrilde biefstuk. / Steak de bœuf grillé.

Carbonnade Flamande — fries  € 22,00
Traditional Belgian beef stew slow-cooked in dark beer, served with fries. / Traditionele 
Vlaamse stoverij, gegaard in donker bier, met frieten. / Carbonnade flamande traditionnelle, 
mijotée à la bière brune, avec frites.

Bacon Cheeseburger — fries  € 26,00
Beef patty, crispy bacon, matured cheddar, brioche bun and fries. / Rundvleesburger, 
krokant spek, belegen cheddar, brioche en frieten. / Steak haché, bacon croustillant, cheddar  
affiné, pain brioché et frites.

Burger — fries  € 18,00
Classic beef burger, lettuce, tomato and house sauce, with fries. / Klassieke 
rundvleesburger, sla, tomaat en huissaus, met frieten. / Burger classique, laitue, tomate et 
sauce maison, avec frites.

Cheeseburger — fries  € 20,00
Beef burger topped with melted cheddar, served with fries. / Rundvleesburger met 
gesmolten cheddar, met frieten. / Burger au bœuf, cheddar fondu, avec frites.

Chicken Filet 250g — salad — rice  € 21,00
Grilled chicken breast, fresh salad and rice. / Gegrilde kipfilet, verse salade en rijst. / Filet de  
poulet grillé, salade fraîche et riz.

Duck Breast — salad — mashed potatoes  € 27,00
Pan-seared duck breast, fresh salad and mashed potatoes. / Gebakken eendenborst, verse 
salade en aardappelpuree. / Magret de canard poêlé, salade fraîche et purée.

Spaghetti Bolognese  € 19,00
Homemade beef ragù, slow simmered, served over spaghetti. / Huisbereide bolognesesaus, 
geserveerd met spaghetti. / Sauce bolognaise maison, servie avec spaghetti.

Baked Salmon — potatoes  € 29,00
Oven-baked salmon fillet, homemade sauce, baked potatoes and a slice of lemon. / 
Ovengebakken zalmfilet, huisgemaakte saus, gebakken aardappelen en een schijfje citroen. /  
Filet de saumon cuit au four, sauce maison, pommes de terre et une tranche de citron.

Baked Cod (Kabeljauw) — potatoes  € 20,00
Oven-baked cod fillet, homemade sauce, baked potatoes and a slice of lemon. / 
Ovengebakken kabeljauwfilet, huisgemaakte saus, gebakken aardappelen en een schijfje 
citroen. / Filet de cabillaud cuit au four, sauce maison, pommes de terre et une tranche de 
citron.

Additional Sides: Rice · Mashed Potatoes · Croquettes · Grilled Vegetables · Fries

Extra Bijgerechten: Rijst · Aardappelpuree · Kroketten · Gegrilde Groenten · Frieten

Suppléments : Riz · Purée · Croquettes · Légumes Grillés · Frites

€ 7,00 each  ·  € 7,00 per stuk  ·  € 7,00 chacun

Grilled Vegetable Plate  € 15,00
Seasoned vegetables, grilled and marinated in a homemade marinade. / Gekruide groenten, 
gegrild en gemarineerd in een huisgemaakte marinade. / Légumes assaisonnés, grillés et 
marinés dans une marinade maison.

Sauces: Béarnaise · Mushroom · Pepper

Sauzen: Béarnaise · Champignons · Peper

Sauces : Béarnaise · Champignons · Poivre

€ 6,00 each  ·  € 6,00 per stuk  ·  € 6,00 chacune

Dips: Mayonnaise · Ketchup · BBQ · Curry Ketchup

Sausjes: Mayonaise · Ketchup · BBQ · Curry Ketchup

Sauces frites : Mayonnaise · Ketchup · BBQ · Curry Ketchup

DESSERTS
Desserts  ·  Desserts

Dame Blanche  € 8,00
Vanilla ice cream, warm chocolate sauce and whipped cream. / Vanille-ijs met warme 
chocoladesaus en slagroom. / Glace vanille, sauce chocolat chaude et chantilly.

Moelleux au Chocolat  € 9,00
Warm chocolate fondant cake with a molten centre. / Warme chocoladefondant met vloeibare  
kern. / Fondant au chocolat chaud, cœur coulant.

Tiramisu  € 10,00
Classic Italian dessert with mascarpone, coffee and cocoa. / Klassiek Italiaans dessert met 
mascarpone, koffie en cacao. / Dessert italien classique au mascarpone, café et cacao.

Ice Cream — Vanilla, Mocha, Chocolate  € 7,00
IJs — Vanille, Moka, Chocolade  /  Glace — Vanille, Moka, Chocolat



DIGESTIFS
Digestieven  ·  Digestifs

Grappa  € 8,00

Absolut Vodka  € 10,00

Jenever  € 6,00

Whisky  € 10,00

Cognac  € 10,00

Baileys  € 8,00

Grand Marnier  € 8,00

Amaretto Di Saronno  € 8,00

WINE LIST
Wijnkaart  ·  Carte des Vins

HOUSE WINE — RED · WHITE · ROSÉ
Huiswijn — Rood · Wit · Rosé  ·  Vin de la Maison — Rouge · Blanc · Rosé

Glass — Glas — Verre  € 6,00

¼ Karaf  € 18,00

½ Karaf  € 12,00

Bottle — Fles — Bouteille  € 37,00

CAVA
Glass — Glas — Verre  € 10,00

Bottle — Fles — Bouteille  € 45,00

CHAMPAGNE
Bottle — Fles — Bouteille  € 75,00


